Bom dia!
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Posilame pozdrav ze slunného Barcelosu!

V ramci Erasmus+ jsme zavitaly do krasného Portugalska a nechaly se
vtahnout do pro nas zcela odlisSného svéta.

Spolecnost MOBILITY FRIENDS zprostredkovava hostovani mezinarodnich
vzdélavacich pobytd v rdmci programu Erasmus+, se kterym nase skola
spolupracuje. Pripravily pro nas jedny z nejlepsich firem pro nasi odbornou
praxi — tzv. ,Jobshadowing”. Stinovani na pracovisti urcené nejen pro ucitele,
kteri chtéji poznat remeslo v jinych koutech zemé a Cerpat z novych zkusenosti,
které mohou vnést do své vyuky.

Po prijezdu jsme se vydaly do centra mésta Barcelos. Okouzlila nas mistni
historicka cast s propojenim moderni architektury. Védéli jste treba, ze
Portugalci zdobi své domy glazovanymi kachlickami, které my pouzivame
v koupelné? Ne? My také nel!

Barcelos je celosvétové proslulé svou hrnéirskou tradici a mezi nejznaméjsi
symboly patfi barcelosky kohout (Galo de Barcelos), kterého potkdvame na
kazdém rohu. Stésti nas zavedlo do mistni galerie, kde pravé probihala vystava
keramiky. V budové Casa dos Mendanhas se nachazi sbirka az 11 tisic
keramickych exponatl riznych fantastickych figurek. Po nacerpani uméleckych
dojmu jsme ochutnaly kavu v jedné z mistnich kavaren a také pravé
portugalské pivo — Super Bock. Propojily jsme umeéni s gastronomii!

Prekvapil nas pohodovy pristup — prosté si pockej a nespéchej!


https://www.sosluhac.cz/author/suranova/

Mas chut zpivat a tancit? Zastav se a proste si zazpivej! Velké skupiny
zpivajicich a tancicich uprostred ulice nas ohromily. Energie salajici z pohody
jejich zivota, ktery si uzivaji naplno, nam vdechl cisté portugalskou
atmosféru.

A Tulipa — Ceramica Decorativa, Lda:

A Tulipa — Ceramica Decorativa je tradi¢ni portugalsky vyrobce keramiky se
sidlem ve mésté Barcelos, které je jednim z nejvyznamnéjsich keramickych
center v Portugalsku. Tato rodinna firma funguje presné padesat let. PGvodné
se zde vyrabéla tradicni figuralni keramika a dekorativni predméty z fajanse a
terakoty podle vyvoje trhu. Dnes firmu vede druha generace rodiny
Olivierovych a nabidka se rozsifila o moderni kolekce uzitkové a dekorativni
keramiky. Tato tvorba propojuje poctivé remeslo, inspiraci mistni kulturou

a moderni design. Pouziva k vyrobé terakotu, fajans i kameninu.

Prvni den mé pétidenni staze v keramické manufakture A Tulipa byl vénovan
predevsim k seznameni s provozem firmy. Majitel se mnou prosel jednotliva
pracovisté, méla jsem moznost poznat cely vyrobni proces a seznamit se
zameéstnanci, ktefi se podileji na vyrobé keramiky. Zaujalo mé, Ze ve firmé
pracuji celé rodiny. Napriklad v oddéleni liti do sadrovych forem pracuje otec
se synem a manzelka v retusovné. Hned prvni den jsem byla zapojena do
procesu liti lici brecky do sadrovych forem, jejich vylévani a vyjimani hotovych
kameninovych dzban(l. Soucasti prace bylo také ocisténi forem a jejich
opétovné sestaveni pro dalsi vyrobni cyklus. BEhem dne jsem se seznamila s
pripravou lici brecky a systémem rozvodl do jednotlivych pracovist. Bylo velmi
zajimavé sledovat, jak je cely systém vyroby organizovany a plynuly.

Druhy den jsem pracovala na oddéleni dokoncovani vyrobkd, zkusila jsem si
postupné vsechny operace pri retusovani a zacistovani. Dale jsem méla
moznost vyzkouset si praci na hydraulickém lisu, ktery se ve spolecnosti A
Tulipa pouziva k vyrobé keramickych vaz. Tato technologie byla pro mé Uplné
nova. Opét jsem si uvédomila, jak dulezita je presnost a peclivost v kazdeé fazi
vyroby keramickych vyrobk{. Snazila jsem se nacerpat co nejvice novych
praktickych zkusenosti, které bych mohla uplatnit ve své vlastni praci pfi vyuce
ve skolni dilné.

Dnesni den byl opét velmi zajimavy. Byla jsem pridélena do oddéleni glazovani.
Seznamila jsem se s pracovnimi postupy pri glazovani i jednotlivymi druhy
glazur, které firma pouziva. Zaujaly mé zejmeéna krystalické glazury. Byla jsem



zapojena do procesu strikani keramickych déz engobou a nasledném zacisténi
hubkou pro dosazeni rustikalniho vzhledu. Manzelé, ktefi spolupracuji v sekci
glazovani, se mnou byli velmi trpélivi a myslim si, Ze jsem se v technice stfikani,
coz vyzaduje rovnomeérné naneseni glazury, velmi zdokonalila. Ve zbyvajicich
dvou dnech bych rada navstivila i ostatni vyrobni Useky, abych ziskala co
nejvice novych zkusenosti, a moc se tésim. Dnes jsem také po praci navstivila
Museu de Olaria v Barcelos, které je nejvyznamnéjsim muzeem keramiky

v Portugalsku, a byla jsem doslova nadsena velkou sbirkou tradicnich i
soucasnych keramickych vyrobkd z riznych oblasti Portugalska. Navstéva
muzea byla skvélym doplnénim mé staze, protoze mi pomohla |épe pojmout
a pochopit bohatou keramickou tradici regionu Barcelos i vyvoj keramické
vyroby od lidového remesla az po soucasny design.

Apulia Praia Hotel

Hotel Apulia je rozdélen na dva typy restauraci — prvni je pro vyznamné hosty
a ta druha je spise pro rodiny s détmi, hotelové hosty i pro nahodné
kolemjdouci.

Mé prvni stinovani se odehrava v restauraci ,vyssi spolecnosti” — snidané
probiha formou nabidkovych stol{l. Pracuje se zde velmi tiSe a velmi pomalu.
Cignici smi 3pinavy inventaF odnaset az po odchodu host(, aby je zbyte¢né
nerusili. Mym ukolem bylo debarasovani inventare, uklid restaurace po
snidanich a nasledna priprava na obédy. Poté probihal tradicni obéd vsech
vedoucich pozic hotelu (tenhle obéd probiha v pondéli a ve Ctvrtek). Usedli

k jedné prostrené tabuli a séf kuchar jim prinesl jidlo ve velké zapékaci mise, ze
které si samy naservirovali do predem zalozenych klubovych talira.

Poté jsme vypomahala pri obsluze velké skupiny hostu, ktera prisla na obéd.
| zde platilo pravidlo ,,very slowly”. Prostreli jsme tabule se zakladnim
priborem, klubovym a polévkovym talifem a sklenice na vino. Zména oproti
nasim gastronomickym pravidlim byla v zalozeni moucnikové vidlicky, jejiz
hrot sméroval k pravé ruce — u nas se zaklada presné naopak. Vrchni cisnik
naléval polévku (obdoba nasi ceské kyselice — fazole, zeli, klobaska a veprové
maso) kazdému hostu zvlast z teriny, hlavni jidlo prekladal rovnou ze
zapékacich mis (pecené brambory a pecené maso) a dezert (sladky karamelovy
dort) jsme servirovali na pecivovych talifcich. Misto pecivovych talirkd zde
pouzivaji malé podsalky a zakladaji je k pravé ruce hosta spolu

s jednoporcovym maslem (u nas zakladame pecivovy talir k levé ruce).



Dalsi den jsem byla jiz plné zapojena do provozu restaurace. Pri obsluze obedu
jsem zastala post dalSiho vrchni Cisnika, ktery z terin naléva polévku a z velkych
mis serviruje pokrm primo na talifrek pred hostem. Hosté i zaméstnanci
komunikuji prevazné portugalskym nebo francouzskym jazykem, ¢imz posunuji
mé hranice komunikace v cizich jazycich.

Byla jsem velmi mile prekvapena poklidnou atmosférou v kuchyni. Séfkuchar
pracoval velmi klidné a nehlu¢né za pomoci jedné pani, ktera méla na starost
nadobi. Pfiprava i servis pokrmu probihal rychle, tiSe a v naprosto klidném
duchu. U prace si zpivali a uzivali si svij den naplno. Plati zde heslo — hosté si
pockaji!

Vsichni zaméstnanci hotelu jsou velice mili a prijali mé& mezi sebe jako dalsiho
Clena jejich tymu.

vwvs

Prace je pro mé velkou zkusenosti a téSim se na poznani dalSich dn!
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