BARMANSKY KURZ PRO ZAKY OBORU GASTRO

Zakladem kurzu bylo seznamit a naucit zaky
. techniku prace pfipravy miSenych napoju. Aby
se stal ¢lovék dobrym barmanem, nestaci, jen
aby umél pripravovat skvélé drinky, barman
musi byt vybornym spole¢nikem a
psychologem, a také musi mit znalosti o vSech
surovinach, ze kterych koktejly pripravuje.
Zaci bé&hem kurzu ochutnali spoustu koktejlli, protoze je dllezité, aby védéli, jak
ma hotovy drink spravné vypadat, jak ma vonét a chutnat. Nasledné trénovali
postupy prace s vodou nebo si pripravili koktejly v nealkoholické verzi. Naucili se
klasicky styl prace, ktery se uplatni predevsSim na soutézZich a ktery je zakladem
pro praci za barem v provozu a také volnym barmanskym stylem.
PfestoZe si zaci cely tyden uzili, nebyla to z daleka jen zabava, ale také prace,
protoze kurz byl velmi intenzivni a museli si osvojit hodné novych znalosti a
dovednosti.

Barmansky kurz byl zakoncen teoretickou a praktickou zkouskou a absolventi
kurzu ziskali certifikat. Pro nase zaky to byla prvni vétsi zkouska, kterou museli
vykonat, ale pfipravili se na ni velmi zodpovédn&. Véem u&astnikim
blahopfejeme k UspéSnému zakonceni kurzu!
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