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Velikono¢ni almanach

minipodnik MLSOUNI

Zakladni skola T. G. Masaryka, Bojkovice

Hody, hody doprovody,
dejte vejce malovany,
nedate-1i malovany, dejte aspon bily,
slepicka vam snese jiny.
Za kamny v koutku,
na vrbovém proutku,
proutek se ohyba,
vajicko koliba,
proutek se zlame,
slepicka z néj spadne.
Vajicko se odkouli,
do strejckovy stodoly,
Vajicko kiép, slepicka kdak,
panimamo, mate mi ho dat!!!
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VelikonoZé"‘y Jjsou nejvyznamnejsimi  krrestanskymi svatky. Maji
pripominat zmrtvychvstani JeZise Krista, které mélo nastat ti dny po
jeho ukvizovani. Velikonoce jsou svatkem pohyblivym, ktery pripada
kazdy rok na jiné datum — na nedéli nasledujici po prvnim jarnim
upliku. Pokud prvni jarni uplnek pripadne na nedeli, slavi se
Velikonoce az dalsi nedeéli. Pondéli velikonocni podle téchto pravidel
tak miize pripadnout na den v rozmezi od 23. brezna do 26. dubna.

PASIJOVY TYDEN

Modré pondéli — v kostelech se vyveéSovaly modré latky

— hospodynky vymetaly pavuciny a uklizely
Skareds (¢erna) stieda — vymetaly se kominy a kdo se mragil, tak
mu to zastalo kazdou stfedu v roce, v tento den zradil Jidas JezZiSe.

— v tento den by se méla jist zelena jidla (Spenat,

kopftivy, feficha apod.), aby byl ¢lovek zdravy, zvony ,,odlétaji do
Rima* a vesnicemi obchdazeji az do soboty ,,klapaci, chlapci s
fehtackami a klapaci.

Velky patek — je dnem smutku, protoze Jezis byl vyslychan,
odsouzen a ukfizovan. V nékterych méstech se hraji pasijové hry.
Podle starobylych povér se v téchto dnech otvirala zemé s poklady,
nesmélo se orat a kopat na poli, nepralo se pradlo.

Bila sobota — den, kdy byl Jezi§ ukladan do hrobu. Doma se bililo,
varily a pekly se obfadni pokrmy, pekly se mazance a beranci, muzi
a chlapci pletli pomlazky, zdobila se vajicka.

Velikono¢ni nedéle (Bozi hod velikono¢ni) je nejvétsim svatkem
celého liturgického roku. Jedly se pokrmy posvécené v kostele. Ten,
kdo do domécnosti piiSel, musel byt takovym jidlem obdarovan.

Velikono¢ni (Cervené) pondéli je dnes nejoblibengjsim dnem
hlavné muzd. V tento den se méelo darovat ¢ervené vejce a divka
m¢ela byt vyslehana, aby byla cely rok zdrava.

(Edita)
VELIKONOCNI SYMBOLY

BERANEK piedstavoval v zidovské tradici Izrael jako Bozi stado,
které vede Hospodin. Zaroven Zidé pii svém svatku pojidaji berdnka
jako ptipominku svého vysvobozeni z Egypta.

byl odsouzen k smrti ukfizovanim. Tento trest patfil k trestim
nejvice krutym a poniZujicim.

VAJICKO je symbolem nového Zivota, nebot’ samo zarodek Zivota
obsahuje. Uz ve starovékém Egypté ¢i Persii se na svatky jara
barvila cervené vajicka. Zdobeni skofapek vajec vS§ak miize sahat az
do pravéku.

KOCICKY symbolizuji palmové ratolesti, kterymi vitali obyvatelé
Jeruzaléma ptichdzejiciho Krista. Tradi¢nim kiest'anskym zvykem je
jejich svéceni na Kvétnou ned€li a pouzivani popela z jejich spaleni
o Popelec¢ni stied¢.



VELIKONOCNI TRADICE
V Cesku je prastarou tradici hodovani a pomlazka. Na Velikono&ni
pondéli rano muzi a chlapci chodi po domécnostech svych zndmych
a Slehaji Zeny a divky ruéné vyrobenou pomldzkou z vrbového
prouti. Pomlazka je spletena az z dvaceti Ctyt proutkll a je obvykle
od pil do dvou metri dlouha a ozdobena pletenou rukojeti a
barevnymi stuzkami. Podle tradice muzi pfi hodovani prondseji
koledy.

(Tereza)

VELIKONOCE U NAS DOMA

U nas doma Velikonoce zaciname slavit uz od ctvrtka, kteremu se
Fika Zeleny. Mamka vidycky wuvaii néco, co pripomina zelenou
barvu, napr. spendat.

Odpoledne jdeme do kostela a v 18°° hodin zacind obchuzka kluku
po vesnici s repaci . 1a je celkem 9 x do sobotniho obéda.

V patek, kterému se rika Velky, jdeme odpoledne do kostela a cely
den dodrzujeme prisny pust od masa. Kdyz je hezky, tak tyto
prazdninové dny jsem venku a s chlapci i dédeckem chodime na
proutky, z kterych mné pak uplete tatar. V sobotu doma pomdaham
uklizet, mamka pece mazanec a pripravuje jiné dobroty. Navecer
jdeme cela rodina na msi a pak si udélame prochazku po vesnici a
divame se, jak si lidé vyzdobili sva okna a zahradky na Velikonoce. V
nedeli si ja zdobim tatar riiznymi maslemi, mamka se sestrou barvi a
zdobi vajicka pro mrskace. Odpoledne jdeme bud’ na fotbal, do lesa

nekdy i na vylet. Nejvic se ale vzdycky tésim na pondeéli, kdyz miizu
vymrskat sestru Zuzku jesté v pyzamu, pak mamku a po snidani pak
Jjdu za babickami, tetou a spoluzackami.

Tak to byva u nas kazdy rok a mimo repani to asi bude i tento rok
stejné. Velikonoce mam rad, protoze mame prazdniny, doma je to
hezky vyzdobené a prijede sestienka z Némecka na navstévu. Kdo by

chtel, miize vyzkouset recept na mazance, jaké pece moje mamka.
(Jarek)




BavInéné velikono¢ni vajicko

Budeme potiebovat:
vyfouknuté vajicko,
lepidlo Herkules,
bavlnky riiznych barev,
nuzky,

(koralky, maslicky...)

1. Vyfouknuté vajicko shora polepime

2. Usttihneme si 10-20 cm bavinky
a vajicko zacneme shora obmotavat

3. Lepidlem polepime dalsi ¢ast vajicka
a bavlnkou jiné barvy pokracujeme
v lepeni
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4. pokrac¢ujeme stejnym zpusobem
dokud neoblepime celé vajicko

5. Vajicko si miiZzeme ozdobit masli¢kou
nebo koralky tak jak se nam to libi.

(Katka)



Velikono¢ni mazanec

Ingredience:

11dkg maésla

1ks vanilkového cukru
1 $petka soli

250ml mléka

11dkg cukru krupice
3ks zloutku

25g drozdi

500g polohrubé mouky

Postup

Promichame zloutky, rozpusténé maslo a pfidame mouku, kvasek a
vlazné mléko, vanilkovy cukr a michame tak dlouho, az se nam
zacnou tvoftit bublinky. Poté pfidame nasekané mandle a rozinky a
zpracujeme.

Tésto nechame vykynout na teplém misté.

Pak tésto zpracujeme na bochanek a ve stiedu udélame kiiz.
Nechame znovu kynout na plechu a potfeme rozslehanym vejcem a

posypeme mandlemi. Mazanec pe¢eme asi 20 min na 180°C a potom

25 min na 120°C. Upeceny mazanec jime, tak jak mame radi.

(Anezka)

Velikono¢ni nadivka

Ingredience:

7 vcerejSich rohlikid nakrajenych na kosticky

200 ml mléka

6 vajec

400 g vafené¢ho uzeného masa nakrajené¢ho na kosticky
30 g rozpusténého masla

2 hrsti nasekanych kopfiiv

1 1zice nasekané pazitky a petrzelky

Y2 1Zicky prasku do peciva

sul, pepf, muskatovy ofisek

Postup
Ve vétsi mise zalijeme rohliky mlékem, po nasdknuti je zlehka
vymackame a promichame s vySlehanymi zloutky, uzenym masem,
rozpusSténym maslem a ostatnimi ingrediencemi. Nakonec ptidame
tuhy snih. Vzniklou smés nalijeme do papirovych kosi¢ka nebo do
maslem vymazané zapékaci misy a peCeme ve vyhtaté troub¢ (na
200°C) asi pil hodiny.

(Dana)




Jidasky
Ingredience

500 g hladké mouky

2 1zice medu

2 Izice mouckového cukru
2 1zice oleje

1 vejce

sul

20 g drozdi

Ya 1 mléka

oslazené mléko na potieni
rozinky na ozdobu

Postup

Do pul kilogramu hladké mouky dame 20 g drozdi, zasypeme
cukrem a nalijeme trochu vlahého mléka. Udélame si kvasek. Pak
pridame 2 lzice oleje, 2 1zice medu, pridame vejce a Spetku soli.
Tésto zpracujeme a piidame zbytek mléka. Tésto musi byt trochu
tuzsi a dame ho vykynout.
Po vykynuti tésto zlehka zpracujeme, nakrajime na malé kousky,
z kterych si udélame tenky valeCek. Vytvatime rtizné tvary jidasku,
které dame na vymazany plech. PomaSlujeme oslazenym mlékem
a ozdobime rozinkami.
Peceme pii 180 °C piiblizné¢ 10 minut. Upecené jidaSky potieme
medem.

(Marie)

Moje rodina a Velikonoce

Moje rodina, i kdyz jsme nevérici, Velikonoce slavime, ale urcité je
neprozivame tak jako ostatni.

Kazdorocné pripravujeme chlebicky a jednohubky, jednoduse male
pohosténi pro ty, kteri prijdou.

Pro dospéle chlapy mame slivovici. Miij bratr s tatkou kolem devaté
rdano spéchaji vymrskat sestienky do Sanova a tetu do Hostétina.
Kdyz se vrati domii, bracha pokracuje v Pitiné.

Vipominka na Velikonoce 2012
Nikdo by necekal, ze jesté na Velikonoce bude snih.
Pred nasim domem bylo postaveno velké iglu, a vsude dokola 20
centimetru snéhu
Za mymi sestrami prislo nékolik mrskacu, kterym jsme nabidli
chlebicky, jednohubky a hlavné slivovicu.
Za mnou taky dosli kluci, pro které jsem meéla pripravené balicky se
sladkostmi a ovocem.

(Maruska)



