evropsky
socialni Mt
fondvCR EVROPSKA UNIE

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Projektova spoluprice se ZS Luhadovice

Dne 21. ledna 2015 probéhl ve cviénych kuchyiikach SOS na ZS Luhadovice workshop ve vateni polévek v
trendu moderni gastronomie. Také tato akce byla soucasti projektu OPVK ,,Nové pristupy k realizaci
praktického vyucovani ve Zlinském kraji“ (reg. ¢. CZ.1.07/1.1.00/54.0019).

RECEPTURA : o012 Zu&astnilo se ji 6 ¢lenti minipodniku MOGAST z SOS Luhacovice, ktefi tizce

T R .. spolupracovali se zaky zakladni $koly minipodniku TOP GASTRO. Nejdiive
" se vSichni seznamili s historii vafeni polévek, potom se ucastnici rozd¢lili do
skupinek a spolecné pfipravili 5 druhti polévek. Varili bézné druhy polévek,
pouze casteCné zmenili vyrobni postup. Diraz byl poloZen také na jejich
dozdobeni pfimo na talifi pfi podavani. Spole¢né se podileli na vytvéieni
vlastnich receptur polévek a rovnéz se 7aci ZS seznamili s recepturnim
systémem Magdaléna.
Poté¢ pfipravili napfiklad bramborovo-karotkovy krém s hraskovo-
bazalkovym pestem, zdobeny bramborovou sldmou, dale pak rajskou polévku
zdobenou zapefenymi raj¢aty s mozzarellou, Podafila se jim také polévka z
cervené fepy se zakysanou smetanou a koprem, cibulacka se Sunkou a
krutony a hovézi vyvar se Spenatovymi noky.
Spoluprace se zaki obou skol probihala v poklidné atmosféfe, ptfi praci
probihala dobra komunikace a vzajemna spoluprace. A to byl také nejvetsi prinos celé zdatené akce, coz
ohodnotila i pani starostka Marie Semelova, ktera se pfisla na nasi spolupraci podivat.
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